
Herzlich Willkommen auf dem Margaretenhof. Wir freuen uns Sie begrüßen zu dürfen. 
 

Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt & guten Appetit! 
 

Ihr Team von Eckhards Restaurant & Café 

 

 

Bitte beachten Sie auch unsere Tagesempfehlungen. 

Unsere Vorspeisen      € 

 

Klare Tomatenessenz mit Schinkenravioli & Basilikum      5,20 

Unsere Weinempfehlung: 2011 Silvaner trocken 

 

Italienische Strauchtomate mit Büffelmozzarella & Rucolapesto     9,20 

Unsere Weinempfehlung: 2011 Grauer Burgunder trocken 

 

"Ceasar Salat" mit Senfdressing, Romana Salat & gegrillte Hähnchenbruststreifen   9,50 

Unsere Weinempfehlung: 2011 Sauvignon Blanc trocken 

 

"Salat Nizza" mit Thunfisch, Prinzessbohnen, Ei & Blattsalate                      10,50 

Unsere Weinempfehlung: 2011 Blanc de Noir trocken 

 

Tartar vom Räucherlachs auf Pumpernickelbrot, Limonencreme & kleines Salatbukett               13,50 

Unsere Weinempfehlung: 2011 Chardonnay trocken 

 

 

Unser vegetarisches Gericht       

Frischkäseravioli mit Tomaten-Balsamicovinaigrette & Grana Padano                                14,00 

Unsere Weinempfehlung: 2011 Riesling halbtrocken 

 

 



 

Unsere Winter-Öffnungszeiten (Oktober – März) 
 

Mi, Do 17.30 – 22.00 Uhr 
Fr, Sa 14.30 – 22.00 Uhr 
So u. Feiertage 12.00 – 22.00 Uhr 

 
Restaurantküche ab 18 Uhr – 

Kaffee und Kuchen am Wochenende ab 14.30 Uhr – 
Mittagstisch sonntags von 12 bis 14 Uhr 

 
Im Winterhalbjahr haben wir Montag & Dienstag unsere Ruhetage. Für Gruppen ab 25 

Personen machen wir aber gerne eine Ausnahme. Fragen Sie bitte bei Bedarf einfach im 
Voraus an. 

 
Von Mittwoch bis Sonntag begrüßen wir Sie zu den obigen Öffnungszeiten. 

Wir freuen uns auf Sie! 

Bitte beachten Sie auch unsere Tagesempfehlungen. 

Unsere Hauptgerichte      € 

 

Original Wiener Schnitzel aus der Kalbsoberschale mit Bratkartoffeln & Beilagensalat                            15,80 

Unsere Weinempfehlung: 2011 Riesling Sonnenberg trocken   

 

Gebratenes Hähnchenbrustfilet unter der Roséweinkruste  

mit mediterranem Gemüse & Kartoffelgnocchis                   17,00 

Unsere Weinempfehlung: 2011 Spätburgunder Weißherbst halbtrocken 

 

Rumpsteak vom freesisch‘ Rind mit Rotweinsauce,  

glacierten Zuckerschoten & Blutwurstkroketten                   23,50 

Unsere Weinempfehlung: 2009 Spätburgunder Alte Reben trocken 

 

Seeteufelmedaillons mit Safranschaum,  

tourniertem Gemüse & hausgemachten Spaghettinis                   22,50 

Unsere Weinempfehlung: 2010 Grauer Burgunder Alte Reben trocken 

 

Unsere Desserts       

Dunkles Schokoladenmousse von der Kakaobohne mit Traubenchutney    6,50 

Unsere Weinempfehlung: 2009 Huxelrebe Auslese 

 

Gemischtes Eis mit Sahne      3,50 

Bitte beachten Sie auch unsere Tagesempfehlungen! 


